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Informacje o ogłoszeniu

Data publikacji ogłoszenia

04-10-2018

Termin składania ofert

19-10-2018

Numer ogłoszenia

1141323

Status ogłoszenia

Aktualne

Miejsce i sposób składania ofert

Zespół Szkół Ponadgimnazjalnych nr 2 im. St. Staszica w Tomaszowie Mazowieckim ul. Św. Antoniego
57/61 SBudynek A I piętro Sekretariat

Adres e-mail, na który należy wysłać ofertę

zsz2tom@poczta.onet.pl

Osoba do kontaktu w sprawie ogłoszenia

Jacek Bartosik

Nr telefonu osoby upoważnionej do kontaktu w sprawie ogłoszenia

44 724 43 36

Skrócony opis przedmiotu zamówienia

Przedmiotem zamówienia jest przeprowadzenie szkoleń dla uczniów w Projekcie pn. „Innowacje w
gastronomii” realizowanym przez Zespół Szkół Ponadgimnazjalnych nr 2 im. St. Staszica w Tomaszowie
Mazowieckim w ramach Programu Operacyjnego Województwa Łódzkiego na lata 2014 –2020.  
Przedmiot zamówienia składa się z czterech opisanych zadań: 
Zadanie 1 
Przeprowadzenie szkoleń z zakresu kształtowania umiejętności barmańskich „Kursu pn. Barman”  
Zadanie 2 
Przeprowadzenie szkoleń z zakresu kształtowania umiejętności serwowania koktajli „Warsztat serwowania
koktajli” 
Zadanie 3 
Przeprowadzenie szkoleń z zakresu kształtowania umiejętności serwowania potraw „Warsztat serwowania
potraw” 
Zadanie 4 
Przeprowadzenie szkoleń z zakresu umiejętności aranżacji drinków „ Warsztat aranżacji drinków”

Kategoria ogłoszenia
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Usługi

Podkategoria ogłoszenia

Usługi szkoleniowe

Miejsce realizacji zamówienia

Województwo: łódzkie Powiat: tomaszowski Miejscowość: Tomaszów Mazowiecki

Opis przedmiotu zamówienia

Cel zamówienia

Celem zamówienia jest zorganizowanie dla uczniów szkoły zawodowej rozwijających zajęć dodatkowych w
ramach projektu pn. „Innowacje w gastronomii” realizowanego przez Zespół Szkół Ponadgimnazjalnych nr 2
im. St. Staszica w Tomaszowie Mazowieckim

Przedmiot zamówienia

Przedmiotem zamówienia jest przeprowadzenie szkoleń dla uczniów w Projekcie pn. „Innowacje w
gastronomii” realizowanym przez Zespół Szkół Ponadgimnazjalnych nr 2 im. St. Staszica w Tomaszowie
Mazowieckim w ramach Programu Operacyjnego Województwa Łódzkiego na lata 2014 –2020.  
Przedmiot zamówienia składa się z czterech opisanych zadań: 
Zadanie 1 
Przeprowadzenie szkoleń z zakresu kształtowania umiejętności barmańskich „Kursu pn. Barman”  
Zadanie 2 
Przeprowadzenie szkoleń z zakresu kształtowania umiejętności serwowania koktajli „Warsztat serwowania
koktajli” 
Zadanie 3 
Przeprowadzenie szkoleń z zakresu kształtowania umiejętności serwowania potraw „Warsztat serwowania
potraw” 
Zadanie 4 
Przeprowadzenie szkoleń z zakresu umiejętności aranżacji drinków „ Warsztat aranżacji drinków”

Kod CPV

80000000-4

Nazwa kodu CPV

Usługi edukacyjne i szkoleniowe

Dodatkowe przedmioty zamówienia

Zamawiający nie przewiduje dodatkowych przedmiotów zamówienia

Harmonogram realizacji zamówienia

Terminy realizacji: od zawarcia umowy do 28.02.2018

Załączniki

Ogłoszenie o zamówieniu

https://bazakonkurencyjnosci.gov.pl/file/download/1004741
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Pytania i wyjaśnienia

Brak pytań i wyjaśnień

Uprawnienia do wykonywania określonej działalności lub czynności

Uprawnienia do wykonywania działalności szkoleniowej. Zamawiający uzna, że wykonawca posiada
uprawnienia do wykonywania działalności szkoleniowej na podstawie złożonego oświadczenia.

Wiedza i doświadczenie

Zamawiający uzna, że wykonawca posiada wiedzę i doświadczenie niezbędne do zrealizowania zamówienia,
jeżeli w okresie ostatnich 3 lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia
działalności jest krótszy –w tym okresie zrealizował co najmniej 10 szkoleń (minimum 250 godzin) dla: firm
z sektora HORECA lub uczniów szkół zawodowych w zakresie zbieżnym z zakresem szkolenia
stanowiącego przedmiot zamówienia.

Potencjał techniczny

Zamawiający uzna, że wykonawca dysponuje odpowiednim potencjałem technicznym do wykonania
zamówienia, jeżeli zapewni:  
-Wyposażenie dostosowane do przeprowadzenia szkolenia z uwzględnieniem wymagań BHP i ppoż.  
-Materiały niezbędne do przeprowadzenia szkolenia,

Osoby zdolne do wykonania zamówienia

Zamawiający uzna, że wykonawca dysponuje osobami zdolnymi do wykonania zamówienia, jeżeli zapewni
Wykładowców zajęć teoretycznych i praktycznych posiadających kwalifikacje adekwatne do zakresu
prowadzonych przez nich zajęć tj. poziom i kierunek wykształcenia zgodny z zakresem prowadzonych zajęć,
i doświadczenie w wykonywaniu pracy w zawodzie zgodnym z zakresem prowadzonych zajęć. Ponadto
każdy wykładowca będzie posiadać doświadczenie w prowadzeniu zajęć grupowych o podobnej tematyce w
wymiarze min. 100 godzin w okresie ostatnich 3 lat).

Sytuacja ekonomiczna i finansowa

Zamawiający nie wyznacza warunków w tym zakresie.

Dodatkowe warunki

Zamawiający nie wyznacza warunków w tym zakresie.

Lista dokumentów/oświadczeń wymaganych od Wykonawcy

W celu potwierdzenia spełniania warunków udziału w postępowaniu wykonawca jest zobowiązany do
złożenia następujących dokumentów: 
1) Oświadczenia wykonawcy wg wzoru w załączniku nr 2 do zaproszenia, o braku wykluczenia z
postępowania.  
2) Oświadczenia wykonawcy wg wzoru w załączniku nr 3 do zaproszenia, o spełnianiu warunków udziału w
postępowaniu, o których mowa w rozdziale II zaproszenia.  
3) Wykazu co najmniej 10 szkoleń (minimum 250 godzin) w okresie ostatnich 3 lat przed upływem terminu
składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy –w tym okresie dla firm z sektora
HORECA lub uczniów szkół zawodowych w zakresie zbieżnym z zakresem szkolenia stanowiącego
przedmiot zamówienia.

Zamówienia uzupełniające
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Zamawiający nie przewiduje zamówień uzupełniających

Ocena oferty

Kryteria oceny i opis sposobu przyznawania punktacji

2. Przy wyborze oferty będą brane pod uwagę następujące kryteria:  
1) Cena - waga kryterium 70 pkt. 
 

 sposób ustalenia liczby punktów  
 
cena minimalna 
---------------------- X waga kryterium 
cena oferowana 
2) doświadczenie – waga kryterium 30 pkt. 
a) Zrealizowanie w okresie ostatnich 3 lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres
prowadzenia działalności jest krótszy – w tym okresie 10 szkoleń (250 godzin) dla firm sektora HoReCa lub
uczniów szkół zawodowych w zakresie zbieżnym z zakresem szkolenia stanowiącym przedmiot
zamówienia– 0 pkt 
b) Zrealizowanie w okresie ostatnich 3 lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres
prowadzenia działalności jest krótszy – w tym okresie 11 szkoleń i więcej (ponad 250 godzin) dla firm
sektora HoReCa lub uczniów szkół zawodowych w zakresie zbieżnym z zakresem szkolenia stanowiącym
przedmiot zamówienia–– 30 pkt 
Za ofertę najkorzystniejszą zostanie uznana oferta, która w sumie uzyska najwyższą liczbę punktów.

Wykluczenia

Zamawiający wykluczy z postępowania wykonawców, którzy:  
1. nie wykazali, spełniania warunków udziału w postępowaniu, o których mowa w rozdz. II, 
2. nie wykażą, że nie zachodzą wobec nich przesłanki określone w art. 24 ust. 1 pkt 13-23 ustawy PZP 
3. wobec których zachodzą przesłanki określone w art. 24 ust. 5 pkt 1 ustawy PZP. 
Z postępowania o udzielenie zamówienia zamawiający może wykluczyć wykonawcę w stosunku do którego
otwarto likwidację, w zatwierdzonym przez sąd układzie w postępowaniu restrukturyzacyjnym jest
przewidziane zaspokojenie wierzycieli przez likwidację jego majątku lub sąd zarządził likwidację jego
majątku w trybie art. 332 zarządzenie likwidacji majątku dłużnika ust. 1 ustawy z dnia 15 maja 2015 r. –
Prawo restrukturyzacyjne (Dz. U. z 2016 r. poz. 1574, 1579, 1948 i 2260) lub którego upadłość ogłoszono, z
wyjątkiem wykonawcy, który po ogłoszeniu upadłości zawarł układ zatwierdzony prawomocnym
postanowieniem sądu, jeżeli układ nie przewiduje zaspokojenia wierzycieli przez likwidację majątku
upadłego, chyba że sąd zarządził likwidację jego majątku w trybie art. 366 likwidacja majątku upadłego w
przypadku nieodebrania go w terminie ust. 1 ustawy z dnia 28 lutego 2003 r. – Prawo upadłościowe (Dz. U.
z 2016 r. poz. 2171, 2260 i 2261 oraz z 2017 r. poz. 791

Zamawiający - Beneficjent

Nazwa

POWIAT TOMASZOWSKI/ZESPÓŁ SZKÓŁ PONADGIMNAZJALNYCH NR 2 IM. STANISŁAWA
STASZICA

Adres

św. Antoniego 41

97-200 Tomaszów Mazowiecki
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łódzkie , tomaszowski

NIP

7732321115

Tytuł projektu

Innowacje w gastronomii

Numer projektu

RPLD.11.03.01-10-0017/17-00


